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Menu Baloise Exclusive 
1. November 2025

Mediterran
Fregola Sarda | junger Blattspinat | Basilikumpesto | 
Schmortomaten | Sauerrahmdip 
(vegan)

wahlweise mit 
•	 Lachs 
•	 Burrata

Fregola Sarda | Jeunes pousses d’épinards | Pesto au 
basilic | Tomates confites | Sauce à la crème aigre 
(végane)

au choix avec 
•	 Saumon 
•	 Burrata

Fregola Sarda | Spinaci novelli | Pesto al basilico | 
Pomodori confit | Salsa vegana alla panna acida
(vegano)

a scelta con
•	 Salmone
•	 Burrata



Veggie & More
Gerstenrisotto | Kräuterseitlinge | Junglauch |
Karottenpesto

Risotto à l’orge | Pleurotes | Jeunes poireaux |
Pesto de carottes

Risotto d’orzo | Funghi eryngii | Porro giovane | 
Pesto di carote

***

Kichererbsen-Curry | Süsskartoffel | Kokosmilch |  
Gemüse | Mungosprossen | Koriander

Curry de pois chiches | Patates douces | Lait de coco | 
Légumes | Pousses de haricots mungo | Coriandre

Curry di ceci | Patate dolci | Latte di cocco | Verdure | 
Germogli di mung | Coriandolo



Rôti
Geschmorter Rindsschulterbraten | Rotweinsauce | 
glacierte Rüebli & Kohlrabi | cremige Polenta

Rôti d’épaule de bœuf braisé | Sauce au vin rouge |  
Carottes et chou-rave glacés | Polenta crémeuse

Arrosto di spalla di manzo brasato | Salsa al vino rosso |  
Carote e cavolo rapa glassati | Polenta cremosa
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Wok
Glaciertes Chicken Vietnamese Style | Asia Gemüse |  
Reisnudeln | Limetten-Sojasauce mit Zitronengras |  
Frühlingszwiebeln

Poulet glacé à la vietnamienne | Légumes asiatiques | 
Nouilles de riz | Sauce soja au citron vert et à la citronnelle | 
Oignons nouveaux

Pollo glassato in stile vietnamita | Verdure asiatiche |  
Noodles di riso | Salsa di soia e lime con citronella |  
Cipollotti freschi

Streetfood
Momos: Rind, Shrimps oder Vegan
mit: Sweet-Chili-Dip, Soja-Mayo-Dip 
 

Momos: Bœuf, crevettes ou végétalien
avec: sauce chili douce, sauce mayonnaise au soja

Momos: Manzo, gamberi o vegani
con: Salsa agrodolce al chili, maionese alla soia


